
 

 

 

 

V i n  d e  F r a n c e  

Un Amour de SYRAH 
R o u g e  

 

 
 

              Robe violine et carmin aux reflets fushine.  
Nez floral et fruité de violette, fraise et cassis.  
Bouche fraîche, désaltérante et croquante, notes de fruits rouges et noirs, 
myrtille, cassis final sur le poivre blanc.  
Vin frais et gourmand.  
Ce vin accompagne apéritif, charcuterie, viandes buffets et fromages.  
Température de service : 12°C à 15°C. Garde 5 ans. 

     

 

 

 

 

CEPAGES : 
100% SYRAH clos Cabane 
 
SOL : 
Cailloutis villafranchiens, Gress, secteur sud costières, partie Durancienne 
Franquevaux 
 
CULTURE : 
Agriculture Biologique et Biodynamique 
 
VINIFICATION : 
Vinification traditionnelle, température 25°c. 
 
ELEVAGE :  
6 Mois en cuves. 
 
QUANTITE : 
50 000 Bouteilles. 
 
 
ECOPACK : 
Bouteilles en réemploi 
 

 


